RACINES

by Daniel Gallacher

95€

Hors boissons

Le Chou-fleur de Christophe Latour

Amande, pomme et curry vert

Les Coquilles Saint-Jacques

Epinards, pommes de terre, yuzu, bonite et truffe

LLe Turbot

Betterave fumée, radicchio, avoine et cassis

Le faux-filet de Boeuf a la plancha

Foie gras, panais, noix de pécan, cacao et poivre

Sélection de fromages affinés

Chutney de betterave et moutarde

LLe Baba

Pamplemousse, litchi et poivre Timut

L’accord Mets & Vins & 3 verres : 4 verres : 5 verres :

La coupe de Champagne Brut Rafflin Lepitre : 14€




RACINES

by Daniel Gallacher

95€

Beverages not included

The Christophe Latour’s cauliflower

Almond, apple & green curry

The Scallops

Spinach, potato, yuzu, dried bonito & truffle

The Turbot

Smoked beetroot, radicchio, oats & blackcurrant

The Plancha-grilled sirloin of beef

Foie gras, parsnip, pecan nut, cacao & pepper

Selection of Mature Cheese

Beetroot and mustard chutney

The Baba

Grapefruit, lychee & Timut pepper

Food and Wine pairing 3 glasses: 4 glasses : 5 glasses:

La coupe de Champagne Brut Rafflin Lepitre : 14€




